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Fur die Weihnachtsplatzchen, bei denen man Kokosfett schmelzen und mit
dem Puderzucker und Kakao vermengen und tiber die Cornflakes schiitten
muss, braucht man folgende Zutaten: Cornflakes, Kokosfett, Kakao und
Puderzucker.

Die Schokocrossies haben in der Tabelle zwei Nachbarn, die
halbmondférmigen Vanillekipferl und die Kokosmakronen.

Die Weihnachtsplatzchen, bei denen die Zutaten unter die Kokosraspeln
gehoben werden miissen und auf die Oblaten gesetzt werden miissen, haben
einen linken Tabellennachbarn, bei welchem man fiir die Zubereitung der
Weihnachtsplatzchen die Zutaten mixen, ausrollen, ausstechen und backen
muss.

Die Weihnachtsplatzchen, bei denen das Kokosfett mit dem Puderzucker und
dem Kakao vermengt wird, sehen aus wie kleine Haufchen.

Fur die Weihnachtsplatzchen, bei denen die Zutaten vermengt werden
mussen und der Teig anschliefend in den Kiihlschrank muss, bendtigt man
folgende Zutaten: Mehl, Butter, Zucker und Haselniisse.

Die Weihnachtspldtzchen, bei welchen die Zutaten unter die Kokosraspeln
gehoben und anschlieend auf die Oblaten gesetzt werden, haben nicht die
Zutaten Butter, Zucker, Eier und Mehl.

Die zweiten Weihnachtsplatzchen in der Tabelle heiRen Kokosmakronen.

Die Weihnachtspldtzchen, die auf Oblaten gesetzt werden, sehen aus wie
kleine Hiigel.

Die Zubereitungsbeschreibung Zutaten mixen, ausrollen, ausstechen und
backen hat nur einen Nachbarn.

Fur die Kokosmakronen braucht man folgende Zutaten: Eier, Zucker,
Kokosraspeln, Kuvertiire und Oblaten.

Die ersten Weihnachtsplatzchen in der Tabelle sehen aus wie Sterne, Monde

Die Zubereitungsbeschreibung Zutaten vermengen, in den Kiihlschrank
stellen, rollen, formen und backen hat nur einen linken Tabellennachbarn.
Um Schokocrossies zuzubereiten muss man Kokosfett schmelzen und mit dem
Puderzucker und Kakao vermengen. Diese Masse dann tiber die Cornflakes
schiitten und unterheben. Mit zwei kleinen L6ffeln konnen Haufchen geformt
werden. AnschlieRend mussen die Haufchen erkalten.

Die Schokocrossies sehen aus wie kleine Haufchen.

Die Zubereitungsbeschreibung Zutaten vermengen, in den Kiihlschrank
stellen, rollen, formen und backen passt zu den Vanillekipferl.

& TRAFILITY

Trafility GmbH m Traffic and Mobility Solutions



	Trafility_Weihnachtsrätsel_web_Seite_1
	Trafility_Weihnachtsrätsel_web_Seite_2

